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Automatyczna, elektryczna
wedzarnia z termostatem

Dostepnos¢ Niedostepny
" Czas wysyiki 7 dni
Producent Browin

Opis produktu
Elektryczna wedzarnia z termostatem

Elektryczna wedzarnia z termostatem - model o wyjatkowo duzej mocy (najwiekszej na rynku), pozwalajacy na sterowanie temperaturg
wedzenia i tatwy w uzytkowaniu. Idealnie sprawdzi sie przy wedzeniu mies, ryb, warzyw oraz seréw. Dzieki tej wedzarni szybko i w prosty
sposéb przygotujesz pyszne, soczyste i aromatyczne potrawy.

Wedzarnia posiada podwdjne, zamykane magnetycznie drzwiczki wykonane ze stali nierdzewnej, dzieki ktérym z tatwoscia utrzymasz
odpowiednig temperature wewnatrz urzgdzenia. W kontrolowaniu temperatury pomoze Ci termostat oraz termometr wbudowany w drzwi.
Wedzarnia przeznaczona jest do wedzenia na ciepto i na gorgco. Moze by¢ uzywana tylko na zewnatrz, nie wolno z niej korzysta¢ w
pomieszczeniach.

Nalezy pamietad, ze w zaleznosci od temperatury zewnetrznej (warunkéw atmosferycznych) urzgdzenie moze osiggac rézne temperatury w
komorze wedzarniczej. Pozycja pokretta nie ustala zatem okreslonej temperatury, dlatego rozpoczynajac prace z urzgdzeniem warto
przetestowac efektywnos$¢ wedzenia zaleznie od warunkéw atmosferycznych. Wraz z nabywaniem doswiadczenia ustawianie optymalnej
temperatury bedzie coraz bardziej intuicyjne.

Uwaga! Przed pierwszym wedzeniem nalezy dokonaé "
spozywczych.

wypalenia" wedzarni, czyli przeprowadzi¢ wedzenie bez uzycia produktow

Tacka okapnikowa, bedgca elementem wyposazenia wedzarni, stuzy do zbierania ttuszczu powstajacego podczas wedzenia.

Tacka na zrebki zawsze powinna by¢ umieszczona w przeznaczonym do tego miejscu - nie wolno jej umieszczac bezposrednio na elemencie
grzewczym. Proces wedzenia nalezy prowadzi¢ z uzyciem zrebkéw drzewnych, pozwalajacych na wygenerowanie aromatycznego dymu,
dodajgcego smaku przygotowywanym potrawom. Do przeprowadzenia wedzenia wystarczy gars¢ zrebkéw - ich zbyt duza ilos¢ (a co za tym
idzie, duza ilos¢ dymu) moze spowodowad, ze nuta "drzewna" nada potrawom zbyt mocny posmak. Jesli kolor wedzonek nie bedzie
zadowalajacy, mozna dorzuci¢ nieco zrebkéw, jednak z umiarem, by nie zepsu¢ smaku. W zaleznosci od rodzaju wedzonych produktéw warto
uzy¢ okreslonych zrebkéw - np. z czeresni, buku czy olchy. Przed uzyciem zrebkdw zaleca sie ich zwilzenie.

Wedzarnia jest od razu gotowa do uzycia - nie wymaga montazu. Przed uzyciem nalezy jednak zapozna¢ sie z dotagczong instrukcjq i
poszczegdlne elementy wyposazenia umiesci¢ zgodnie z podanym schematem.

Wedzarnia wyposazona jest w:

® 3ruszty,

¢ 1 tacke okapowa,

* 1 tacke na zrebki,

* 3 haki,

* uchwyt umozliwiajacy bezpieczne wyjmowanie goracego rusztu.

Wedzarnia jest do pewnego stopnia zabezpieczona przed woda - niewielka ilo$¢ rozpylonej na powierzchni, a nastepnie wytartej wody nie
zaszkodzi wiec urzadzeniu. Nie nalezy jednak my¢ urzadzenia wodg pod cisnieniem. Do czyszczenia wedzarni zaleca sie uzycie matej ilosci wody
w potgczeniu z tagodnym mydtem lub sodg oczyszczong oraz gabki badZ miekkiej szczotki do szorowania. Ruszty, tacke na zrebki, tacke
ociekowg oraz haki mozna my¢ w zlewie.

UWAGA! Przed czyszczeniem urzadzenia nalezy je odtaczyc od pradu!
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Witacznik urzadzenia oraz otwdr wentylacyjny umozliwiajacy odprowadzanie dymu wedzarniczego znajduja sie w tylnej czesci obudowy.

Wymiary urzadzenia:
51 x36x72cm

Dane techniczne:

® catkowita moc: 1600 W

* regulowana temperatura wedzenia
® napigcie: 220 V-240 V~

e czestotliwos¢ 50 Hz

e wodoodpornos¢: IPx4
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