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Link do produktu: https://alkopolo.eu/baza-do-koktajli-250-ml-zurawina-p-703.html

Baza do koktajli 250 ml -
Zurawina

Cena 10,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Producent Profimator

Opis produktu
Baza do drinkéw 250 ml - Zurawina

Kwaskowato-stodka klasyka w nowym wydaniu! Koncentrat PROFIMATOR ZURAWINA to intensywna, owocowa baza, ktéra pozwala w kilka chwil
przygotowa¢ aromatyczny koktajl, elegancki likier lub orzeZzwiajgcy bezalkoholowy moktajl. Idealna propozycja dla mitosnikéw wyrazistych, lekko

cierpkich smakéw, ktére doskonale komponuja sie zaréwno z alkoholem, jak i sama woda.

Co wyréznia zaprawke PROFIMATOR Zurawina?
Intensywny smak zurawiny - wyrazisty, lekko kwaskowaty profil, ktéry nadaje napojom odwazny i orzeZzwiajacy charakter.
Syrop cukrowy w zestawie - nie musisz przygotowywac osobnego roztworu cukrowego, wszystko masz juz w jednej butelce.
Ekspresowe przygotowanie - dodaj alkohol lub wode i gotowe. Aromatyczny napdj w kilka chwil bez zbednych krokéw.

Wszechstronne zastosowanie - sprawdzi sie jako koktajl, likier, a takze w wersji bezalkoholowej dla catej rodziny.

Witasciwosci produktu:

Charakterystyczna, lekko cierpka nuta zurawiny doskonale balansuje ze stodycza syropu, tworzac napdj o wyrazistym i powtarzalnym smaku.
Gotowa baza eliminuje konieczno$¢ wazenia i gotowania — efekt doskonaty za kazdym razem.

Proporcje:
Koktajl 9% - 250 ml koncentratu + 350 ml alkoholu + 900 ml wody = 1,5 | koktajlu
Likier 26% - 250 ml koncentratu + 500 ml alkoholu = 750 ml likieru

Moktajl 0% - 250 ml koncentratu + 950 ml wody = 1,2 | moktajlu

Przed otwarciem wstrzasnac.

Sktad: cukier, sok zurawinowy (32%) z soku zageszczonego, woda, sok z aronii (1,2%) z soku zageszczonego, regulator kwasowosci: kwas
cytrynowy; aromat.

wygenerowano w programie shopGold


https://alkopolo.eu/baza-do-koktajli-250-ml-zurawina-p-703.html
http://www.tcpdf.org

