Dane aktualne na dzien: 01-07-2026 00:12

Link do produktu: https://alkopolo.eu/drozdze-mangrove-jacks-californian-lager-yeast-m54-p-666.html

Drozdze Mangrove Jack's -
Californian Lager Yeast - M54

Cena 15,00 zt
Dostepnos¢ Niedostepny
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Opis produktu

Mangrove Jack's - Californian Lager Yeast - M54

Drozdze do lageréw fermentowanych w temperaturze 18-20°C (nie produkujg aromatéw niechcianych dla piw dolnej fermentacji), a takze do
wszystkich innych piw dolnej fermentacji. Uwydatniajg aromaty stodowo-chmielowe sktadnikéw uzytych do warzenia piwa.

Drozdze polecane do warzenia California Common (amerykanski styl, lager ktéry zasadniczo smakuje jak ALE), a takze osobom ktére chca
uwarzy¢ swojego lagera ale nie dysponujg miejscem o odpowiednio niskiej temperaturze.

Sposoéb uzycia: drozdze mozna wsypaé bezposrednio do przygotowanej i wystudzonej (18-20°C) brzeczki.

Z drozdzy mozna przygotowac przed dodaniem krem drozdzowy: na powierzchnie przegotowanej i wystudzonej do temp. ok. 20°C wody,
wsypac zawartos¢ opakowania. Odstawi¢ pod przykryciem na 15min. Nastepnie wymieszaé. Tak przyrzadzong gestwe drozdzowg zadac do
fermentora. Takie przygotowanie drozdzy daje nam pewnos$¢, ze nastaw nam "wystartuje".

Optymalna temperatura fermentacji: 18-20°C
Odfermentowanie: Srednie

Tolerancja na alkohol: 9%

Dozowanie: saszetka na 20L

Drozdze zaleca sie przechowywac w suchym i chtodnym miejscu.
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