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Opis produktu

Mangrove Jack's - Liberty Bell Yeast - M36

Drozdze suche do piw gérnej fermentacji. Idealne do wszelkich piw o chmielowym stodowo-charakterze, uwydatniajg aromaty owocowe.
Polecane do szerokiej gamy piw typu: ale, pale ale, ipa, golden ale, bitter.

Sposodb uzycia: drozdze mozna wsypac bezposrednio do przygotowanej i wystudzonej (18-23°C) brzeczki.

Z drozdzy mozna przygotowac przed dodaniem krem drozdzowy: na powierzchnie przegotowanej i wystudzonej do temp. ok. 23°C wody,
wsypac zawartos¢ opakowania. Odstawi¢ pod przykryciem na 15min. Nastepnie wymieszac. Tak przyrzadzong gestwe drozdzowgq zadac¢ do
fermentora. Takie przygotowanie drozdzy daje nam pewnos¢, ze nastaw nam "wystartuje".

Optymalna temperatura fermentacji: 18-23°C
Odfermentowanie: $rednio wysokie

Tolerancja na alkohol: 9%

Dozowanie: saszetka na 20L

Drozdze zaleca sie przechowywac w suchym i chtodnym miejscu.
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