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Link do produktu: https://alkopolo.eu/garnek-rzymski-4l-p-40.html

Garnek rzymski 4L

Cena 73,00 zt
Dostepnosé Niedostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Producent Browin

Opis produktu

Garnek rzymski jest glinianym naczyniem pozwalajgcym przygotowac soczyste i aromatyczne potrawy, ktére zachowujg swoje wartosci
odzywcze. Jest on wykonany ze specjalnej, wypalonej gliny posiadajg porowate $cianki, ktére tatwo chtong ptyny. Ten prastary sposéb
przygotowania potraw pozwala zachowa¢ wyjgtkowy smak i niepowtarzalny aromat dan. Co ciekawe, garnek rzymski pozwala upiec dania
(szczegdlnie miesne) bez dodatku ttuszczu, dlatego bedzie doskonatym rozwigzaniem dla zwolennikéw lekkostrawnej kuchni. Przygotowywane
produkty apetycznie dusza sie we wtasnym sosie, miesa staja sie przyjemnie soczyste, a warzywa nie traca koloru.

Jak korzystac :

Przed pierwszym uzyciem doktadnie myjemy garnek pod goragca, biezacg woda. Nie uzywamy zadnych detergentéw, by nie wchionety sie w
$cianki naczynia. Sama woda w zupetnosci wystarczy. Wystarczy zanurzy¢ naczynie wraz z przykrywka w wodzie na minimum 30 minut. Przed
kazdym nastepnym uzytkowaniem garnka rzymskiego réwniez nalezy namoczy¢ naczynie. Mozna zanurzy¢ garnek w wodzie, najlepiej na 30
minut, lub nala¢ wode do Srodka garnka oraz odwréconej pokrywki. Dzieki temu gliniane $cianki nasigkng woda, ktéra podczas pieczenia
odparowuje do przygotowywanego dania, zapewniajgc mu soczystosé. Wilgo¢ w $ciankach garnka dodatkowo zabezpiecza go przed pekaniem.
Przed pieczeniem dan wymagajacych dtuzszej obrébki (twarde miesa, ge$) mozna wydtuzy¢ czas moczenia garnka do 2 godzin.

Uwaga: nalezy pamietac by przed kazdym uzyciem garnek rzymski namoczy¢ w wodzie, ktéra w czasie pieczenia zaczyna parowac. Dzieki
parze wodnej nie musimy uzywac ttuszczu, ani obawiac sie o wysuszenie potrawy.
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