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Glukoza krystaliczna 25kg

PEPEEN. , Cena 240,00 zt

Dostepnos¢ Niedostepny

gl“l“la Czas wysyiki 24 godziny
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Opis produktu
Glukoza krystaliczna

Glukoza krystaliczna jako cukier prosty znalazta szerokie zastosowanie w przemysle farmaceutycznym, spozywczym, chemicznym oraz do
bezposredniego spozycia i stodzenia. Produkt wysokokaloryczny, tatwo przyswajalny przez organizm, regeneruje sity, wzmacnia prace serca.
Stanowi doskonata odzywke wzmacniajgcg w okresach rekonwalescencji, stanach wyczerpania i okresach wzmozonego wysitku fizycznego.

Jako produkt posiada wiele zastosowan. Podstawowe zastosowanie znajduje w dziedzinach:

* piwowarstwo

® gorzelnictwo

® winiarstwo

® piekarnictwo

e produkcja napojéow

W przemysle chemicznym stanowi podstawowy surowiec do produkcji sorbitolu, srodka stodzgcego dla diabetykéw oraz w produkcji kwasu
cytrynowego. W przemysle spozywczym wykorzystuje sie gtéwnie walory glukozy jako srodka sprzyjajacego percepcji stodyczy i uwypuklajgcego
smak produktéw. Stosuje sie jg do produkcji wyrobéw cukierniczych, lodéw, deseréw, suchych mieszanek zywnosciowych, napojéw
bezalkoholowych, wyrobéw owocowo-warzywnych.

Jest znakomitym zamiennikiem sacharozy w produkcji gum do zucia i gum balonowych. W produkcji wyrobéw piekarskich glukoza krystaliczna
uzywana jest jako naturalny czynnik wywotujgcy brazowienie i przedtuzajacy trwatos¢ produktéw. Stanowi wysmienite Zrédto pozywienia dla
drozdzy oraz dziata jako czynnik wypetniajacy i strukturotwérczy.

Dodatek glukozy w produkcji piwa i wina przyspiesza fermentacje, korzystnie wptywa na bukiet aromatyczny wina i jego charakterystyke.
Glukoza stosowana jest jako Srodek regulujgcy stodycz napojéw wytwarzanych z udziatem koncentratéw sokéw oraz w produkcji napojow
sproszkowanych i gazowanych. W przemysle miesnym jest sktadnikiem zalew do szynek.
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