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Podpiwek £édzki 100g

== il Cena 8,00 zt
BROMWIH Dostepnos¢ Niedostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Producent Browin

A
L8

Opis produktu
Podpiwek tédzki 100g + drozdze

To produkt dla prawdziwych smakoszy pysznych napitkéw. Wysokiej klasy, zawsze $wiezy i aromatyczny - to napéj stanowigcy znakomita
alternatywe dla kazdego kto szuka ciekawego smaku. Najwieksza frajde jednak sprawia fakt, iz ten napdj mozna samodzielnie przyrzadzi¢ w
domu, a cata procedura przygotowania jest bardzo szybka i nieskomplikowana. Co nie zmienia faktu, iz samemu przyrzadzajac podpiwek mozna
chwali¢ sie innym domownikom i swoim gosciom tym faktem.

Wystarcza na 5 - 10 L wspaniatego i orzeZwiajacego podpiwku.
Sposéb przyrzadzenia:

. Zawartos¢ opakowania wsyp do 5 - 10 L wody, doprowadz do wrzenia

. Gotuj przez 10 min na matym ogniu.

. Nastepnie filtruj przez gaze lub ptétno.

. Dodaj cukier: 250 g/5L- 500 g/10L i doktadnie wymieszaj.

. Ptyn wystudz.

. Dodaj zawartos¢ zataczonej do opakowania saszetki drozdzy do podpiwku. Pozostaw na 10-15 minut w celu uwodnienia drozdzy, a
nastepnie wymieszaj.

7. Ptyn przelej do butelek plastikowych, do 2/3 ich wysokosci, po czym kazda zgnie¢ w taki sposdb, aby ptyn wypetnit jg po szyjke (drozdze

pracujgc rozszerzg butelki) i zakreci¢ nakretka.
8. Fermentacje prowadz w temperaturze pokojowej przez 2 - 3 dni, nastepnie podpiwek przenie$ w chtodniejsze miejsce.*
9. Gotowy podpiwek mozna przechowywac w lodéwce ok. tygodnia.

ok, WNBKE

odgazowac.

Najlepiej smakuje schtodzony !!!

UWAGA! Do opakowania dotaczono saszetke drozdzy do podpiwku.

wygenerowano w programie shopGold


https://alkopolo.eu/podpiwek-lodzki-100g-p-447.html
http://www.tcpdf.org

