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Weglan wapnia 509

Cena 3,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Producent AP

Opis produktu
Weglan wapnia 50 g

Weglan wapnia to niezastgpiony dodatek w produkcji wina, ktéry pomaga kontrolowaé kwasowos$¢ moszczu, zapewniajgc doskonaty smak i
jakos¢ koncowego trunku. Nasz weglan wapnia jest czystym, wysokiej jakosci produktem, idealnym do stosowania w domowych winnicach oraz
profesjonalnych winiarniach.

Opis produktu:

¢ Nazwa: Weglan wapnia do obnizania kwasowosci moszczu
e Waga: 509

¢ Czystosc: =99%

¢ Kraj pochodzenia: Polska

Cechy i zalety:

1. Skuteczna regulacja kwasowosci: Weglan wapnia skutecznie obniza kwasowo$¢ moszczu, co pozwala na uzyskanie
zbalansowanego, tagodnego smaku wina.

2. Wysoka czystosé: Nasz produkt charakteryzuje sie wysoka czystoscig (=99%), co gwarantuje jego skutecznos¢ i bezpieczenstwo.

3.tatwos¢ uzycia: Wygodne opakowanie 50 g pozwala na precyzyjne dozowanie i fatwe przechowywanie.

4. Wszechstronnos¢: Idealny do stosowania w produkcji réznych rodzajéw wina, zaréwno biatego, jak i czerwonego.

Sposéb uzycia:

1. 0Odwazanie: Odwaz odpowiednig ilos¢ weglanu wapnia. Zazwyczaj stosuje sie 2-3 g weglanu wapnia na litr moszczu, w zaleznosci od
poczatkowej kwasowosci i pozgdanej koncowej kwasowosci wina.

2. Mieszanie: Rozpus¢ weglan wapnia w niewielkiej ilosci wody, aby utatwi¢ réwnomierne rozprowadzenie.

3. Dodawanie: Dodaj roztwér do moszczu, doktadnie mieszajgc, aby zapewni¢ rownomierne rozprowadzenie w catej objetosci.

4. Osadzanie: Pozostaw moszcz na kilka godzin, aby osad mdégt sie uformowac i osigé¢ na dnie.

5. Klarowanie: Po zakonczeniu procesu obnizania kwasowosci, zdekantuj moszcz, aby oddzieli¢ czysty ptyn od osadu.

Przechowywanie: Przechowywa¢ w suchym, chtodnym miejscu, z dala od wilgoci i bezposredniego $wiatta stonecznego. Po otwarciu szczelnie
zamkna¢ opakowanie, aby zapobiec zbrylaniu sie produktu.

Uwagi: Produkt przeznaczony do uzycia w produkcji wina. Przechowywa¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Idealny dla winiarzy: Weglan wapnia do obnizania kwasowosci moszczu to niezastgpiony dodatek dla kazdego winiarza, zaréwno amatora, jak
i profesjonalisty. Dzieki jego stosowaniu, wina zyskujg na smaku i jakosci, stajac sie tagodniejsze i bardziej zréwnowazone.
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