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Link do produktu: https://alkopolo.eu/winomierz-cukromierz-p-246.html

Winomierz (cukromierz)

-’5- Cena 20,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
e Czas wysytki 24 godziny
b Producent Browin

Opis produktu

Winomierz (cukromierz) - pomiar stezenia cukru

Gtéwnymi elementami miernika sa:

probéwka i ptywak z odpowiednio naniesiong skalg do pomiaru gestosci ptynu w stopniach Ballinga (BIg).
Urzadzenie to skalowane jest w temperaturze 20 - 21°C.

Pomiar stezenia cukru dokonywany jest poprzez bezposredni odczyt.

Zakres: od 0 do 24°Blg

( 1°Blg odpowiada w przyblizeniu 10 g cukru w 1 L soku (moszczu).

Dla utatwienia zakresy zalecanych stezen cukru w trakcie poszczegdlnych etapéw przygotowania wina wyrézniono

wiednimi kolorami:
-przed rozpoczeciem fermentacji stezenie cukru nie powinno przekraczac 22°Blg - obszar rézowy
- zaraz po dodaniu kolejnych dawek cukru w trakcie fermentacji, wskazania winomierza nie powinny przekracza¢ 16°Blg - obszar z6tty
- odczyt w koncowej fazie fermentacji dla win wytrawnych i pétstodkich, miesci¢ powinien sie w przedziale - obszar zielony

Areometr ten pozwala réwniez w sposéb posredni okresli¢ stezenie alkoholu w winie, poprzez proste obliczenia.

Uzytkowanie :
W celu dokonania pomiaru probéwke nalezy wypetni¢ niewielka iloscig ptynu pozbawionego czastek statych i pecherzykéw gazu. llos¢ ptynu

powinna by¢ taka, aby umieszczony w probdwce ptywak unosit sie swobodnie i nie dotykat Scianek zbiorniczka.
Warto$¢ stezenia cukru odczytujemy wg menisku gérnego cieczy.
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